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KONVEKTOMATY REDFOX

REDFOX

Praca v kuchyni nikdy nebola jednoduchsia.

Varenie v pare, pecenie alebo
kombinacia oboch spésobov, procesy so zvihcovanim alebo susenim,
praca so sondou, ktora umoznuje plnd kontrolu
nad pripravovanym jedlom.
Rychly a jednoduchy vyber funkcii.

Manualny produktovy rad EPM a rad EPD s dotykovym ovladacim panelom.
Vybava zahfna okrem iného aj dvojité sklo dveri a viacrychlostny ventilator.
Komora z nerezovej ocele AlSI 304 so zaoblenymi rohmi ulahcuje Cistenie.
Univerzalne vodiace liSty v komore umoznuju pouzitie gastronadob GN
a pekarenskych plechov EN 600 x 400.




PRE GASTRONOMIU B

Konvektomaty REDFOX
idealne riesenie pre gastronomiu.

Vynikajuce zariadenia, ktoré ponukaju vsetky potrebné metddy tepelnej
Upravy: pecCenie, varenie v pare, kombinovany systém, ako aj funkciu Udenia.
Pomalé varenie a udrzZiavanie su funkcie, ktoré umoznuju pomalu tepelnu
Upravu velkych kusov méasa, potom ich udrzanie v spravnej teplote, az do
chvile vydaja.

Kuchérska kniha s mnohymi lahko pristupnymi programami vyznamne
ulahcuje pracu, zatial ¢o velmi intuitivny ovladaci panel s dotykovou
obrazovkou spdsobuje, Ze sa varenie stava potesenim.
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REDFOX pre pekarenstvo.

Konvektomaty REDFOX su vybavené vodiacimi listami, ktoré umoznuju pouzitie
nadob GN 1/1, ale aj plechov EN 600x400, o je idealnym rieSenim pre pekaren
alebo cukraren. Rovnomernost pecenia je zabezpecena 3-rychlostnym (EPD)
alebo 2-rychlostnym (EPM) ventilatorom s automatickou inverziou rotacie.
Kucharska kniha v konvektomatoch EPD vybavenych dotykovou obrazovkou
obsahuje zakladne programy pouzivané v pekarenstve.

Il PRE PEKARNE A CUKRARNE



B Konvektomaty EPD
s dotykovym panelom

Modely EPD sU vybavené 5” dotykovou obrazovkou s inovativnym vzhladom.
Ovladanie konvektomatu, spustenie programov alebo funkcif prebieha jemnym
dotykom ikon s intuitivnou grafikou.

Kontrolny panel s dotykovou obrazovkou umoznuje pouzivat

kulindrske programy pripravené nasimi odbornikmi, ulozit si vlastné recepty
alebo ich importovat z paméti USB. Kazdy program méze pozostavat

z deviatich krokov.

Mo6zeme regulovat relativnu vihkost v komore pecenia, nastavovat tri rézne
rychlosti ventilatora, varit s tepelnou sondou, a taktiez pripravovat jedla pri
nizkej teplote s nastavenim Delta T.

EPD 0523
5x GN 2/3

l Konvektomaty EPM
s elektromechanickym
ovladanim ! .

Modely EPM su spotrebice s tradicnym elektromechanickym ovladacim
panelom.

Kazdy z nich ma tri rozne typy tepelnej Upravy: pecenie, kombinacia hordceho
vzduchu a pary a funkcia varenia v pare.

DalSie tri oto¢né ovladacie gombiky sliZia na nastavenie pracovnej teploty,
pracovného casu, vihkosti.

Pomocou tlacidla mézeme menit otacky ventilatora.

EPM 0523
5x GN 2/3

REDFOX



Assrreredi

EPD 0511
5xGN 1/1
5x EN 600x400

EPM 0511
5xGN 1/1
5x EN 600x400

EPD 0711
7xGN 1/1
7x EN 600x400
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EPM 0711
7xGN 1/1
7x EN 600x400
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EPD 1011
10x GN 1/1
10x EN 600x400
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EPM 1011
10x GN 1/1
10x EN 600x400







PANELY B

Dotykovy EPD Elektromechanicky

panel EPM panel
Kontrolka

prevadzky

Hlavny
spinac. Vyber
prevadzkového
rezimu:

« pecenie

« varenievpare

ON / OFF « funkcia kombi

Kontrolka
nahriatia

Regulator
teploty

, od 50 do 280°C
Dotykovy

ovladaci
panel

Regulator Casu
1°az 120
a nekonecno

Otocny
gombik
nastavenia
parametrov

Regulator
vlhkosti

Regulator otacok
ventilatora







P MANUALNE OVLADANIE B

KROKI Najjednoduchsi spésob nastavenia jednotlivych parametrov.

9| 4 115° | | | N

Ak nechceme pouzivat kucharsku knihu alebo funkciu ONE TOUCH, tato meto-
e @ 37' da nédm umoznuje rychlo a jednoducho nastavit technické parametre. Doslova
par dotykov ovladacieho panela a mézeme zacat nasu kulinarsku cestu.

ONE TOUCH B

Jeden dotyk ikony.

Po zapnuti spotrebica moéZete spustit jeden z 9 najcastejsie pouzivanych
programov tepelnej Upravy a to z prednastavenych alebo z nestandardnych
programov.

Pre ulahcenie identifikécie je program oznaceny obrazkom (piktogramom).
Tento sposob ovladania Setri ¢as a ulahcuje pracu obsluhy.

<= KUCHARSKA KNIHA B

Dugené rybi filé

Krevety Jednoduché riesenia mézu byt najlepsie.

Losos v pafe

M Elektronicka kucharska kniha obsahuje programy tepelnej
|_Petanéryb | Upravy roztriedené podla typu produktu, napriklad: maso,

LR pacony zelenina, pecivo.

St b/ V kazdej podskupine je niekolko programov. Svoje vlastné

SRR recepty si mdzete samozrejme vytvorit aj zadanim perso-

o v nalizovanych nastaveni, a ulozit ich do akejkolvek skupiny.

EASY SERVICE I

- — Najskor definujeme jedla, ktoré chceme pripravit a servirovat naraz. Konvektomat

SSS B ey oo vykona automaticku analyzu a nastavenie ¢asov pripravy jednotlivych programouv.
| ggo Bl Froncoushy woast Po zahriati komory na spravnu teplotu vas konvektomat poZiada, aby ste umiest-
o - nili prvy produkt, potom podla vypocitanych ¢asov poziada o pridanie dalsich
Ill produktov.

|+ B szled kom je, Ze vSetky jedla sa pripravuju naraz a mozu byt vydané v tom istom

Case.
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S < TUNING RECEPTS B

i pw—
- ' Kazdy ulozeny program je mozné jednoducho upravovat.
Je to funkcia rychleho prispdsobenia programov, podporuje skusenych aj
! S% | 20000 15" zaciatocnych kucharov. Po vykonani zmien systém samostatne prepocita ¢as
SENES | | alebo teplotu a ponukne prislusné parametre v zavislosti od druhu programu.
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_', Posrodile nastaveni

A-V START

Pomocou 5-bodovej stupnice mbézeme nastavit stupen opecenia a zruzovenia
pripravovaneho jedla.
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RACK CONTROL B

Tato funkcia umoznuje pripravu réznych jedal naraz. V spravny okamih kuchar
vyberie pozadovany program a stlaci start. Tuto funkciu je mozné pouzit ako na
vCasnu pripravu, tak aj na tepelné spracovanie pomocou sondy.

Pre kazdu polozku sa zobrazuje zostavajlci Cas tepelnej Upravy alebo teplota
sondy.

Produkty na tepelnd Upravu je mozné umiestiovat v komore nepretrzite

(pri prijimani objednavok od zakaznikov).
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OVLADANIE




| AUTOMATICKE SCHLADZOVANIE B

funkcia umoznuje automatické schladzovanie komory medzi procesmi
tepelnej Upravy

moze byt nastavena ako samostatny krok v programe

alternativne: po skoncenivarenia a pred zaciatkom dalSieho cyklu, je
mozné funkciu urychlit; pri otvorenych dverach ventilator rychlejsie
odstrani prebytocné teplo z komory

el KONTROLA VLHKOSTI B
6o N
f:.-:«- @ umoznuje nepretrzité sledovanie klimatickych podmienok v komore

poskytuje moznost reagovat za Ucelom udrZzania primeraného stupna

vlhkosti

FUNKCIA UDRZIAVANIA B

hlavny ucel: udrziavanie potravin pri hygienickej a bezpecnej teplote
(nad 65°C) bez zniZenia ich kvality
predvoleneé nastavenie vlihkosti 20% a rychlosti ventilatora 1

KLAPKA | KOMINOK B

umoznuje odstranenie vlhkosti z varnej komory
elektronické ovladanie prispdsobené danému programu

REDFOX







AUTOMATICKE UMYVANIE B

+ plne automaticky systém cistenia komory
« tri Urovne prevadzky:
lahka /48 minGt /200 ml
bezna /53 minut /300 ml
intenzivna / 58 minut / 500 ml
+ nevyzaduje pritomnost personalu
« spustasa naovladacom paneli
+ tekuty detergent nevyzaduje Ziadne spracovanie ani pripravu
+ konecny oplach vodou

8 Kdten
MyYTl
VYOPAT FANARETINY

‘4‘ MYTI INTENZIVNI

b4 wvrisTREDNE b4 wyrisReEDN

Zkontrolovat hladiny néddr# pfed

‘ MYTI LEHKE “’V

& wvTiLEnKE

zahdjenim myti

\) POUZE OPLACHOVANI

\) POUZE OPLACHOVANI
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PRISLUSENSTVO B

Moznost dodato¢ného vybavenia konvektomatov vybranym prislusenstvom:

« integrovany + stohovacia « Udiaren
odsavac par - sUprava pre
tradicny alebo konvektomaty
kondenzacny




TECHNICKE VYKRESY

EPD / EPM 0523
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TECHNICKE VYKRESY B
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B TECHNICKE UDAJE

5x GN 2/3 EPD EPM

7xGN 1/1 10xGN 1/1




Model

EPM 0523 E

EPM 0511 E

EPM 0711 E

EPM 1011 E

Model

EPD 0523 E

EPD X 0523 EAM

EPD 0511 EAM

EPD X 0511 EAM

EPD 0711 EAM

EPD X 0711 EAM

EPD 1011 EAM

EPD X 1011 EAM

Rozmery
mm

600 x 747 x 690

870 x 807 x 690

870 x 807 x 850

870 x 807 x 1050

Rozmery
mm

600 x 747 x 690

600 x 747 x 690

870 x 807 x 690

870 x 807 x 690

870 x 807 x 850

870 x 807 x 850

870 x 807 x 1050

870 x 807 x 1050

El. napajanie

V/Hz

230V /50 Hz

400V /3N

400V /3N

400V /3N

El. napajanie

V/Hz

230V /50 Hz

400V /3N

400V /3N

400V /3N

400V /3N

400V /3N

400V /3N

400V/3N

Prikon

kw

3,3

6,3

9,6

12,6

Prikon
kw

12,6

12,6

17,3

TECHNICKE UDAJE B

Hmotnost

kg

53

65

105

110

Hmotnost

kg

53

53

65

65

105

105

110

110

Kapacita
GN

5x GN 2/3

5x GN 1/1

7xGN 1/1

10x GN 1/1

Kapacita
GN

5x GN 2/3 alebo
EN 600x400

5x GN 2/3 alebo
EN 600x400

5x GN 1/1 alebo
EN 600x400

5x GN 1/1 alebo
EN 600x400

7x GN 1/1 alebo
EN 600x400

7x GN 1/1 alebo
EN 600x400

10x GN 1/1 alebo
EN 600x400

10x GN 1/1 alebo
EN 600x400

Ovladaci panel

Ovladaci panel









